Vier gangen 48

Vijf gangen 57
Zes gangen 65
Acht gangen shared-dining (per persoon, vanaf 2 personen) 49

Proeverij van 8 gerechten. Perfect te delen met zijn tweeén

De volledige 3-ervaring 110
6 - gangen verrassingsmenu, inclusief brood, water, wijnarrangement en koffie met
friandises.

Menu's zijn alleen per tafel te bestellen. Vanaf 6 personen serveren wij alleen een
menu.

Supplementen:

Kaasplank *15
Kaasplank in plaats van zoet dessert +6
Wijnarrangement (per glas) 8

Vinoloog Laurens van Adrichem vindt bij elk gerecht een bijpassende wijn

Desserts

Rijke kaasplank 15
Vijf kazen - kletsenbrood - appelstroop - druiven in grappa

Aardpeermousse 12
Pecannoot - ahoornsiroop - koffie — gezouten karamel

Daan banaan 12
Witte chocolademousse - banaan - citroen - popcorn



Voorgerechten

Gerookte paling 15
Koolraap - appel - kervel — aardappel

Knolselderij tartaar (v) 14
Beurre noisette - mandarijn - knoflook

Steak tartaar van bavette 15
Coppa di Parma - peccorino ijs - boerenkool

Gebrande prei terrine (v) 14
Yoghurt — oregano - dille - kikkererwten

Tussengerechten

Coquille 18
Venkel - macadamia - pernod - Hollandaise

Tagliarini (v) 15
Parmezaanse kaas - verse truffel

Zoete aardappel gnocchi (v) 15
Mais - uiencompote - oesterzwam - eigeel

Wilde duif 18
Bitterbal van duif - knolselderij - vanille - granaatappel
Hoofdgerechten

Geserveerd met friet

Skreihaas 31
Cassoulet - gamba - snijbonen - beurre blanc

Bloemkool (v) 25
Harissa - truffelaardappel - kappertjes - hazelnoot - provolone
Konijnfilet 32
Pistache - gekarameliseerde witlof - peterseliewortel - sherry

De lekkerste biefstuk 32

Wisselend groentegarnituur - jus de veau



